
Актуальный
комментарий0- специалист

по охране труда

С 18 июля действуют 
изменения, внесенные 
в специфические санитарно- 
эпидемиологические 
требования к содержанию 
и эксплуатации учреждений 
образования

Постановлением Совета Министров Республики Беларусь 
от 12.07.2024 № 502 внесены изменения в Специфические требования 
№ 525, касающиеся содержания и эксплуатации учреждений образо
вания.

Новая редакция Специфических требований № 525 действует 
с 18 июля 2024 г.

Рассмотрим основные внесенные изменения.

1. Детализировано требование, предъявляемое к количеству 
мест в обеденном зале.

Исключено требование о пропорциональном количестве таких 
мест в зависимости от количества обучающихся.

В соответствии с новой редакцией п. 26 Специфических требова
ний № 525 количество мест в обеденном зале определяется с учетом 
необходимости обеспечения требуемого количества приемов пищи 
обучающимися. При этом установлено требование об обеспечении 
свободного передвижения обучающихся.

В обеденном зале в целях обеспечения свободного передвижения 
обучающихся расстояние между рядами обеденных столов должно 
быть не менее 100 см, между столами и стеной - не менее 40 см, меж
ду обеденными столами и участком раздачи пищи или окном (дверью) 
для приема грязной посуды - не менее 150 см (часть вторая п. 26 новой 
редакции Специфических требований № 525).

Требование о наличии умывальников при входе в обеденный зал 
сохранилось.

Документ: 
специфические сани
тарно-эпидемиологи
ческие требования к 
содержанию и эксплу
атации учреждений об
разования, утвержден
ные постановлением 
Совета Министров 
Республики Беларусь 
от 07.08.2019 № 525 
«Об утверждении специ
фических санитарно- 
эпидемиологических 
требований», в редак
ции от 18.07.2024 (да
лее - Специфические 
требования № 525).
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Документ:
Кодекс Республики 
Беларусь об образова
нии (далее - КоО).

2. Уточнено одно из условий возможного объединения учебны 
занятий.

Как и ранее, допускается объединять учебные занятия по одном 
учебному предмету в виде сдвоенных уроков в X-XI (XII) классах у1 
реждений общего среднего образования (п. 65 Специфических треб( 
ваний № 525).

В новой редакции п. 65 Специфических требований № 525 отсу' 
ствует требование о том, что в таких классах отдельные учебные пре/ 
меты должны изучаться на повышенном уровне.

3. Изменились требования относительно запрета проведени 
контрольных работ, курсовых проектов, зачетов и экзаменов.

Запрещается проведение контрольных работ, курсовых проекте 
(курсовых работ), зачетов (дифференцированных зачетов) и экзам< 
нов (за исключением выпускных):

- на последнем учебном часе дня в учреждениях общего среднег 
и специального образования, а также профессионально-техническог 
и среднего специального образования для учащихся первого и вторе 
го курсов, получающих образование на основе общего базовог 
образования;

- в последний день учебной недели в учреждениях специальног 
образования (пятницу или субботу), а также в I-IV классах учреждени 
общего среднего образования (пятницу);

- после третьего учебного часа в последний день учебной недели 
учреждениях профессионально-технического и среднего специальн( 
го образования (пятницу или субботу) для учащихся первого и второг 
курсов, получающих образование на основе общего базового образов; 
ния, а также в V-XI классах учреждений общего среднего образовани 
(часть вторая п. 67 Специфических требований № 525).

4. Установлены ограничения по проведению занятий в объед1 
нениях по интересам.

Объединение по интересам создается из числа детей и молодеж 
на основе общего интереса к конкретному направлению деятельност! 
К объединениям по интересам относятся кружок, клуб, секция, студи: 
мастерская, лаборатория, оркестр, хор, ансамбль, театр, научное общ; 
ство учащихся и иные объединения. Объединения по интересам могу 
быть одновозрастными и разновозрастными. Объединения по интер; 
сам могут создаваться для работы с переменным составом учащихс 
(п. 7 ст. 229 КоО).

Организация занятий в объединениях по интересам в приемные 
раздевальных, спальнях, оборудованных стационарными кроватям; 
запрещается.
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При организации занятий в объединениях по интересам не допу
скается сокращение продолжительности дневного сна, пребывания 
на открытом воздухе (п. 86 новой редакции Специфических требова
ний № 525).

В предыдущей редакции Специфических требований № 525 уста
навливались ограничения по проведению занятий в рамках оказания 
дополнительных образовательных услуг и дополнительных занятий.

5. Детализированы требования, предъявляемые к максималь
ной учебной нагрузке.

Из новой редакции п. 94 Специфических требований № 525 исклю
чено требование о наличии в расписании учебных занятий на учебную 
неделю мер по снижению утомляемости учащегося.

В целях рационального распределения учебной нагрузки по дням 
недели при составлении расписания используется ранговая шкала 
трудности учебных предметов, установленная Минздравом.

Учебные предметы, требующие большого умственного напряже
ния, сосредоточенности и внимания (математика, русский, белорус
ский, иностранный языки), изучаются в I-IV классах преимущественно 
на втором и третьем учебных занятиях.

Как и ранее, не допускается проведение учебных занятий по учеб
ному предмету «Физическая культура и здоровье» в течение двух дней 
подряд в одном классе.

6. Детализировано требование в отношении наличия дневного 
сна для учащихся, посещающих группу продленного дня.

В режиме дня учащихся, посещающих группу продленного дня, дол
жен предусматриваться дневной сон (в специально выделенном поме
щении, спальне-игровой) для учащихся 1 классов в возрасте до 7 лет 
на начало учебного года и учащихся с ослабленным здоровьем (новая 
редакция п. 95 Специфических требований № 525).

Предыдущая редакция Специфических требований № 525 устанав
ливала требование о наличии дневного сна в отношении всех учащих
ся I классов.

7. Изменены требования к видам приемов пищи в учреждениях.
Ранее действовавшая редакция Специфических требова

ний № 525 устанавливала требование об обязательном предоставле
нии второго горячего завтрака или обеда детям, которые не находятся 
в группе продленного дня в учреждениях общего среднего, специаль
ного образования.

В соответствии с новой редакцией п. 147 Специфических требова
ний № 525 виды приемов пищи в учреждениях при 1-, 2-, 3-разовом 
питании определяются с учетом режима деятельности учреждения.

Я - специалист по охране труда, Ne 15, 2024, www.espot.by/2024-15 9

http://www.espot.by/2024-15


Актуальный
комментарий 0- специалист 

по охране тр'

Документ:
технический регламент 
Таможенного союза 
«О безопасности ма
шин и оборудования» 
(ТР ТС 010/2011), 
принятый решением 
Комиссии Таможенного 
союза от 18.10.2011 
№ 823 (далее - 
ТР ТС 010/2011).

8. Из примерных 2-недельных рационов детей, получаюи 
2-5-разовое питание, исключены нектары.

Нововведение установлено п. 150 Специфических требоват 
№ 525.

9. Детализированы требования к организации питьев! 
режима.

Как и ранее, для организации питьевого режима детей должна 
пользоваться:

- упакованная питьевая вода;
- кипяченая вода;
- вода из централизованной водопроводной системы после ее , 

очистки через локальные фильтры промышленного производства.
В соответствии с новой редакцией п. 155 Специфических требо 

ний № 525 безопасность и эффективность воды должна подтвержда’ 
ся декларацией о соответствии требованиям ТР ТС 010/2011.

10. На емкостях с кипяченой водой должно указываться ере- 
их наполнения.

Кипяченая вода должна храниться в течение не более 4 ч в закр 
тых емкостях с водоразборным краном или в кувшинах, на поверх! 
сти которых необходимо указывать время их наполнения водой (п. 1 
новой редакции Специфических требований № 525).

11. Установлены требования при использовании в питьевх 
целях воды из централизованной водопроводной системы.

При использовании в питьевых целях воды из централизованн 
водопроводной системы после ее доочистки через локальные фи/ 
тры промышленного производства учреждением в соответствии с ; 
конодательством в области санитарно-эпидемиологического благом 
лучия населения разрабатываются:

- программа производственного контроля, которая включает лаб 
раторный контроль качества очищенной воды и утверждается руков 
дителем учреждения;

- графики очистки и смены локальных фильтров промышленн 
го производства с учетом требований, содержащихся в инструкции 1 
эксплуатации (руководстве, паспорте изготовителя), а также приме 
ного объема используемой очищенной воды и результатов лаборато 
ного контроля ее качества (п. 155 новой редакции Специфических тр 
бований № 525).

12. Установлено требование к хранению загрязненных земл( 
овощей.

Загрязненные землей овощи (корнеплоды и огурцы грунтовы 
должны храниться отдельно от других свежих овощей, фруктов, ягод
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иных пищевых продуктов (п. 159 новой редакции Специфических тре
бований № 525).

13. Установлены требования к приготовлению различных про
дуктов питания.

Специфические требования № 525 дополнены п. 162, в котором 
установлены требования к приготовлению различных видов продук
тов питания.

Полуфабрикаты из рубленого мяса, мяса птицы, рыбы обжарива
ются в течение 3-5 мин с двух сторон в нагретом до кипения жире, 
а затем доводятся до готовности в жарочном шкафу при температуре 
+250...+280 °C в течение 5-7 мин. Жарка полуфабрикатов может про
изводиться в жарочном шкафу без предварительного обжаривания на 
электроплите при температуре +250...+270 °C в течение 20-25 мин.

При варке биточков на пару продолжительность тепловой обра
ботки должна быть не менее 20 мин.

Мцсной фарш, используемый для начинки пирожков, блинчиков и 
других мучных изделий, должен изготавливаться из предварительно 
отваренного или тушеного мяса с последующим обжариванием на про
тивне в течение 5-7 мин.

Сосиски, вареную колбасу после порционирования очищают от по
лимерной оболочки и отваривают в течение 5 мин с момента закипа
ния воды.

При приготовлении супов из вареного мяса или отпуске его с супом 
измельченное и порционное мясо должно подвергаться вторичной 
термической обработке (кипячение в бульоне, соусе или запекание в 
жарочном шкафу в течение 10 мин при температуре +220...+250 °C).

Блюда из мяса, мяса птицы, рыбы, творога и иные могут готовиться 
в пароконвектомате в порядке, определенном в технологических кар
тах, утвержденных в порядке, установленном техническими норма
тивными правовыми актами.

14. Внесены изменения в режим работы с электронными сред
ствами обучения.

Изменения внесены в табл. 2 приложения 9 к Специфическим тре
бованиям № 525, которой установлен режим работы с электронными 
средствами обучения.

Алексей Штейнер, юрист

с 09:00 до 13:00

Есть вопрос 
по материалам журнала?

УНП100024047. ООО «АГЕНТСТВО ВЛАДИМИРА ГРЕВЦОВА».

Звоните на «горячую линию»!
Тел. (017) 374-61-00.

На вопросы подписчиков отвечает дежурный 
редактор по будням с 09:00 до 13:00.
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